CASCARA-MANGO EISTEE
EXOTISCH

ZUTATEN FUR WARENEINSATZ
EIN GLAS (300ML) INKL. MWST.

1 Tea Diamond® EILLES TEE 0,483 €
Cascara-Mango

150 ml kochend heif’es Wasser
125 ml Maracujanektar 0,25 €
5 Maracuja-Brombeer Eiswiirfel 0,60 €

(siehe Tipp)
1,333 €

Tipp:

Ganz besonders lecker schmeckt der Eistee mit
Brombeer-Maracuja-Eiswirfeln. Dafur in die Facher
eines Eiswirfelbehalters jeweils 2-3 kleine Brombeeren
geben. Dann mit Maracujanektar auffillen und einfrie-
ren. Fur 20 Eiswurfel bendtigt man etwa 125 g Brom-
beeren und 200 ml Maracujanektar.

(o 10 Plrler
ZW ZUBEREITUNG:

1. Den Tea Diamond® EILLES TEE Cascara-Mango
mit kochend heiRem Wasser aufgieRen. Nach 10
Minuten den Pyramidenbeutel entfernen und den
Tee abkihlen lassen.

2. Den Maracujanektar dazu geben und verruhren.
3.Im Anschluss die Maracuja-Brombeer-

Eiswirfel (siehe Tipp) in ein Glas fullen und
die Eistee-Nektar-Mischung daruber giefien.

ENTDECKEN SIE MEHR UNTER:
WWW.PROFESSIONAL.DARBOVEN.COM WWW.EILLES-TEE.DE




CASCARA-MANGO EISTEE
MIT LIMETTE

(o 10 Wm

ZUTATEN FUR
EIN GLAS (300ML)

WARENEINSATZ
INKL. MWST.

1 Tea Diamond® EILLES TEE 0,483 €
Cascara-Mango

150 ml kochend heiftes Wasser

% Bio-Limette

6-7 Eiswurfel

70 ml Mango-Piiree

30 ml Orangensaft

1 Mango-Spief? nach Belieben

1 Stiel Minze

ZUBEREITUNG:

1. Den Tea Diamond® EILLES TEE Cascara-Mango
mit kochend heiRem Wasser aufgieen. Nach 10
Minuten den Pyramidenbeutel entfernen und den
Tee abkihlen lassen.

2. Limettenhalfte in Scheiben schneiden

und gemeinsam mit den Eiswurfeln in ein Glas
einschichten. Mango-Puree und Orangensaft ver-
ruhren und einfillen. Dariiber dann langsam den
kalten EILLES TEE Cascara-Mango Tee giefien.

3. Nach Belieben mit einem Mango-Spief3
und dem Stiel Minze verzieren. Den Eistee
vorsichtig umrihren und geniefien.

ENTDECKEN SIE MEHR UNTER:
WWW.PROFESSIONAL.DARBOVEN.COM WWW.EILLES-TEE.DE



CASCARA-MANGO-SPRITZ
MIT APEROL

ZUTATEN FUR WARENEINSATZ
EIN COCKTAIL GLAS INKL. MWST.

1 Tea Diamond® EILLES TEE 0,483 €
Cascara-Mango

150 ml kochend heiRes Wasser

% Bio-Orange
6-7 Eiswurfel
5 cl Aperol

5 cl Prosecco
3 Physalis

&/' ]0 Wm ZUBEREITUNG:

1. Den Tea Diamond® EILLES TEE Cascara-Mango
mit kochend heiRem Wasser aufgieen. Nach 10
Minuten den Pyramidenbeutel entfernen und den
Tee abkihlen lassen.

2.Die Orange in feine Spalten schneiden. Zwei
Physalisfriichte aus den Hillen herausldsen. Von
einer Physalis die Hille vorsichtig 6ffnen und
diese zu den Seiten biegen. Alle drei Frichte auf
einen Spief stecken.

3. Orangenspalten mit Eiswurfeln in ein grofRes
Glas mit Stiel einschichten. Den Aperol und den
EILLES TEE Cascara-Mango daruber giefen und
mit Prosecco auffiullen. Den Drink mit dem
Physalis-Spiefs verzieren.

ENTDECKEN SIE MEHR UNTER:
WWW.PROFESSIONAL.DARBOVEN.COM WWW.EILLES-TEE.DE




