COCAYA
Eisdrink

MIT COCAYA PREMIUM DARK

Ein Tipp von Laura
Mitarbeiterin im J.J. Darboven
Digital Business Team

ZUTATEN WARENEINSATZ
FUR 1 GLAS PRO GLAS
150 ml gekiihlte Vollmilch € 0,20
<
2 EL (35 g) COCAYA Premium Dark* €0,33 S
o~
2 Kugeln Eis (z.B. Salted Caramel) € 0,50 g
. s
Verzierung: o)
1 Portion Sahne aus dem Sahne- g
syphon (ca. 40 ml) €0,25 8
1-2 TL Schoko-Cookiebrosel €015 ©
4-5 kleine Schoko-Dinkelkugeln € 0,10
Wareneinsatz pro Glas €153
UVP pro Glas € 5,20

* oder 1 Portionsstick COCAYA Premium Dark

WEITERE VARIATIONEN

Alternativ kann flir die Zubereitung COCAYA Premium Brown
oder COCAYA Premium Bio verwendet werden.

N
COCAYA

ZUBEREITUNG

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten

1. Die gekiihlte Milch und COCAYA Premium Dark in einen Blender
geben. 15 Sekunden plrieren.

2. Eiskugeln in ein Glas fillen und mit dem COCAYA Drink auffillen.

3. Mit einem Sahnetuff aus dem Sahnesyphon, gebroseltem Cookie
und Schokoladenkugeln verziert servieren.

www.professional.darboven.com



COCAYA
Himbeer-

Smoothic
vegan

MIT COCAYA SUPER FINE

Lieblingsrezept von Heiko
Key Account Manager bei J.J. Darboven

ZUTATEN WARENEINSATZ
FUR 1 BECHER PRO BECHER
75 g Himbeeren (frisch oder

tiefgefroren, siehe Tipp) €1,00

3 Stiele Minze € 0,20
150 ml gekiihlten Orangensaft €0,33
2 EL (35 g) COCAYA Super Fine €0,24
Verzierung:

4 Himbeeren

Wareneinsatz pro Becher €177
UVP pro Becher €5,40

TIPP

Anstelle der frischen Himbeeren kénnen auch tiefgefrorene

Friichte verwendet werden. Diese dann vor der Zubereitung

etwas antauen lassen.

COCAYA

COCAYA SOMMER 2024

ZUBEREITUNG

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten

1. Zur Verzierung 4 Himbeeren auf einen Holzspiel stecke
und legen.

2. Restliche Himbeeren, abgezupfte Minzblattchen und Orangensaft in
einen Blender geben. COCAYA Super Fine zufligen und auf hochster
Stufe fein purieren.

3. Den Smoothie in einen Becher oder Glas fiillen und mit dem
Himbeerspielk verziert servieren.

www.professional.darboven.com



COCAYA
Pina Colada

MIT COCAYA PREMIUM WHITE

Empfehlung von Sarah
Mitarbeiterin im zentralen Kundenservice
bei J.J. Darboven

ZUTATEN WARENEINSATZ
FUR 1 GLAS PRO GLAS

125 ml gekuhlte Ananassaft €0,32

50 ml gekiihlte Kokosdrink € 0,15 %
5 cl Kokoslikér €070 g
1 Portionsstick 2
COCAYA Premium White (26 g) € 0,40 g
5 Eiswiirfel €0/10 §
Verzierung ©
3 diinne Limettenscheiben €00

Ananasspalte € 0,10

Physalis € 0,10

Wareneinsatz pro Glas €153

UVP pro Glas € 5,20

COCAYA

ZUBEREITUNG

Zubereitungszeit: ca. 5 Minuten

1. Ananassaft, Kokosdrink und Kokoslikor in einen Blender geben.
COCAYA Premium White zufligen und ca. 10 Sekunden purieren.

2. Eiswiirfel und Limettenscheiben in ein Glas flillen und mit dem
Pina Colada auffiillen. Mit einem Ananas-Physalisspielk verziert sofort

servieren.

www.professional.darboven.com



