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Czyszczenie codzienne

DOZOWNIK PROSZKU (Czekolady) do Coffee Art 1 Coffee Art Plus

Czyszczenie dozownika w proszku nalezy wykonac¢ przed czyszczeniem codziennym maszyny Coffee Art (Plus).

Zawieraja one wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa, higieny, uzywania i konserwacji maszyny.

ff Proszg uwaznie przeczyta¢ informacje znajdujace si¢ w instrukcji obstugi.
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» Wylaczy¢ maszyng naciskajac przycisk C) * Przesuna¢ do gory oslong pojemnika miksera * Obroéci¢ zaczep ponizej pojemnika miksera

"

Musi pojawic sig ,,stand by” i zdja¢ ja (patrz zdjecie). w kierunku przeciwnym do ruchu
* Zdemontowa¢ wylewke kawy. W tym celu * Zdja¢ waz (czekolady) z pojemnika miksera. wskazowek zegara (patrz zdjgcie).
nalezy nacisna¢ przycisk z tylu za wylotem i (patrz @ w purikcie 5). ° wyl:}azgnaté pojemnik miksera, ciagnac go do
siebie.

pociagnaé¢ wylewke w dot (patrz zdjecie).

* Odlaczyé od wylewki wezyk (czekolady) @ * Oczysci¢ pedzelkiem zaczep oraz jego okolice

z resztek czekolady.
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* Rozlozy¢ pojemnik miksera na dwie czgsci * Z powrotem zamontowa¢ pojemnik miksera.
(patrz zdjgcie, po lewej stronie). » Zamontowaé¢ waz miksera (czekolady) @
* Czgsci (patrz zdjgcie, po prawej stronie) i waz (nie zapominajac o spr¢zynie!).
miksera (czekolady) wyczys$ci¢ pod biezaca, * Wyja¢ z spod miksera tacke @ ioczyscic ja.
ciepla woda. * Wiozy¢ z powrotem tackg.
* Osuszy¢ czeg$ci. * Natozy¢ z powrotem oslong (patrz punkt 2).

Cze$ci montowacé
dopiero, gdy sa suche!

* Ztozy¢ pojemnik miksera tak aby, otwory
i wskazywaly ten sam kierunek
(patrz zdjgcie).



celebrating coffee competence

Czyszczenie okresowe
DOZOWNIK PROSZKU (Czekolady) do Coffee Art 1 Coffee Art Plus

Czyszczenie okresowe nalezy wykonywa¢ w celu utrzymania wlasciwej czystosci pojemnika z proszkiem oraz w
przypadku blokady wydawania proszku. Zalecane jest wykonywanie czyszczenia okresowego raz na miesiac.

ff Proszg uwaznie przeczyta¢ informacje znajdujace si¢ w instrukcji obstugi.

Zawieraja one wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa, higieny, uzywania i konserwacji maszyny.

* Otworzy¢ rygiel blokujqcy.@ * Wyja¢ ioczys$ci¢ lejek znajdujacy si¢ nad * Podwazy¢ osioq na srodku 0 zsuna}: '
* Wyja¢ pojemnik na proszek (patrz zdjgcie). mikserem. ku dofowi. (patrz zdjgcie)
* Wysypa¢ resztki proszku. * Z powrotem zamontowac¢ lejek.

B mleko w proszku

- czekolada w proszku

* Wysuna¢ spirale (patrz zdjgcie). » Wszystkie czgsci i pojemnik opluka¢ pod » Zamontowa¢ pojemnik na proszek

¢ Zapamig¢tac¢ polozenie obu spirali ! biezaca woda. (patrz zdjgcie)
« Zamknaé rygiel blokujacy (@)

Czgsci montowaé
dopiero, gdy sa suche!

» Wszystkie czg$ci zamontowaé w odwrotne;j
kolejnosci do pojemnika na proszek.

* Spirale muszg by¢ zamontowane w takim
samym poloZeniu w jakim byly przed
rozebraniem !
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